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Bastonario
da Ordem dos Engenheiros Técnicos
Exmo. Senhor
Diretor Geral da Diregdo  Geral dos
Estabelecimentos Escolares
Dr. Jodo Miguel dos Santos Gongalves
Praga de Alvalade, n.° 12

1749-070 LISBOA

Assunto: Reclamagio do Procedimento Concursal Comum, publicitado no BEP com o cédigo
OE202201/0505

A Ordem dos Engenheiros Técnicos, enquanto associagdo piblica representativa dos Engenheiros
Técnicos, ao tomar conhecimento do Procedimento Concursal Comum, acima identificado, ndo
pode deixar de se sentir lesada, com a discriminagdo negativa dos seus membros, os engenheiros
técnicos, face aos nutricionistas, nele manifesto.

Pelo que, no ambito das suas atribuigdes e da lei vigente, apresenta a sua reclamag@o/impugnagao
do Concurso (anexa), na expectativa que V. Exa. pugne pela boa aplica¢do da Lei e da Justica.

Com os melhores cumprimentos,
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Augusto Ferreira Guedes

Bastondrio
Engenheiro Técnico Civil

Anexo: Reclamagdo
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Exmo. Senhor

Diretor Geral da Diregdo Geral dos
Estabelecimentos Escolares

Dr. Jodo Miguel dos Santos Gongalves

A Ordem dos Engenheiros Técnicos, associagdo de direito publico representativa dos
engenheiros técnicos, por forga da Lei n.° 157/2015, de 17 de setembro, com sede na Praga D.
Jodo da Camara n.° 19, 1200-147 Lisboa, aqui representada na pessoa do seu Bastonario,
Augusto Ferreira Guedes, Engenheiro Técnico Civil, ao abrigo das atribui¢des que lhe conferem
as alineas d) e i) do artigo 3.° do Estatuto, tendo tido conhecimento do Procedimento Concursal
Comum), publicitado pelo BEP com o cddigo de oferta OE202201/0505, vem perante V. Ex®
enquanto entidade autora do mencionado Aviso, apresentar a sua

Reclamacio

O que faz nos termos dos artigos 184°, n° 1, alinea a), 68°, n° 1, 186.%, n° 1, alineaa) e 191°,n° 1,
do Cédigo do Procedimento Administrativo (CPA), e com os seguintes fundamentos:

I- Da legitimidade:

1.2

A Ordem dos Engenheiros Técnicos, associagdo publica representativa dos engenheiros
técnicos, criada pelo Decreto-Lei n.° 349/99, de 2 de setembro, alterado pela Lei n.° 47/2011,
de 27 de junho e pela Lei n.° 157/2015, de 17 de setembro, nos termos das alineas d) e i) do
artigo 3.° do Estatuto, respetivamente, goza das atribui¢des de “Zelar pela fungdo social,
dignidade e prestigio da profissdo de engenheiro técnico, promovendo a valorizagdo profissional
e cientifica dos seus associados e a defesa e o respeito pelos respetivos principios
deontologicos;” e de “Representar e defender os interesses gerais da profissdo e dos seus
membros;”, encontra-se plenamente, revestida da legitimidade a que obrigam os artigos 184.°,
n.° 1, alinea a), 68.°,n.° 1 e 186..°, n.° 1, alinea aJ, todos do CPA. Isto porque

2.°
Representa, legalmente, os interesses legitimos dos engenheiros técnicos, enquanto seus
membros efetivos, que in casu, se vém impedidos de concorrer ao mencionado concurso de
admissdo de voluntérios, doravante designado concurso, por for¢a do disposto nos requisitos
obrigatdrios estabelecidos para o efeito, ou seja, por niio serem membros efetivos da Ordem dos
Nutricionistas.
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Detém, assim, a ora Reclamante, a qualidade de ofendida/interessada, enquanto entidade
credenciadora, por forga da Lei, destes profissionais habilitados ao desempenho de atos de
engenharia, por ela certificados enquanto seus associados, e aqui negligenciados.

I1 — Dos Fundamentos

4.°
O exercicio de fungdes correspondentes & caracterizagio funcional da categoria de Técnico
Superior, constantes no anexo a que se refere o n.° 2 do artigo 88.° da LTFP, aprovada pela Lei
n.° 35/2014 de 20 de junho, nomeadamente nas seguintes atividades:

Monitorizacdo e apoio aos Agrupamentos de Escolas/ Escolas Nao Agrupadas e
aos Municipios na drea da alimentagdo e seguranca alimentar em contexio escolar,

Fiscalizagdo e controlo do cumprimento das normas, recomendagdes e
orientagdes no dominio das refei¢des servidas nos estabelecimentos de educagdo e
ensino piblico;

Verificagdo do cumprimento das obrigagdes contratuais aplicdveis e registo dos
incumprimentos resultantes da fiscalizagdo,

Articulagdo com o fornecedor do servigo de refei¢des ou com o seu adjudicatdrio
para o efetivo e integral cumprimento das respetivas obrigagdes,

Cooperaciio e acompanhamento na implementacdo de normas e procedimentos
na drea da seguranca, qualidade e sustentabilidade alimentar, nutricional e ambiental
nos bufetes e refeitirios escolares;

Colaboragdo na elaboragdo das especificacdes técnicas necessdrias a
elaboragdo dos processos de concurso de fornecimento de géneros alimenticios para os
bufetes escolares;

Emissio_de pareceres técnicos relativos a projetos de construcdo de cozinhas,
refeitorios e bufetes escolares ou reformulacdo dos existentes em estabelecimentos de
educacdo e ensino;

Desenvolvimento e promogdo de agdes de formagdo na drea da alimentagdo,
nutri¢do e sustentabilidade alimentar e ambiental para os trabalhadores da DGEStE;

Promocdo_e_divulgacdo de programas e iniciativas na drea da educagdo
alimentar e nutricional, seguranca alimentar e sustentabilidade;

Esclarecimento e divulgagdo de boas prdticas da alimentagdo em contexto
escolar.
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52°

Constata-se que neste procedimento concursal € apenas requerido como requisito de admissdo
de Licenciados em Ciéncias da Nutri¢do / Dietética / Dietética e Nutri¢do, discriminando deste
modo os Licenciados em Engenharia Alimentar inscritos na Ordem dos Engenheiros Técnicos.

6'0

Este ponto é sem qualquer fundamento minimamente razodvel discriminatério dos engenheiros
técnicos como se passa a demonstrar:

7'0

A Entidade Europeia que identifica e classifica aptiddes, competéncias, qualificagdes e
profissbes relevantes para o mercado de trabalho e para a educagfio e a formagdo na UE,
ilustrando sistematicamente as relagdes entre os diferentes conceitos € a ESCO (disponivel em
https://ec.europa.eu/esco/portal )

8.0

A ESCO ¢ a taxonomia multilingue das qualificagdes, competéncias e profissdes europeias e
estd integrada na estratégia Europa 2020.

9.0

Ainda de acordo com a ESCO a profissdo de Engenheiro Técnicos Alimentares deriva da
Familia dos Especialistas das ciéncias e engenharia, conforme a Hierarquia apresentada por
esta entidade ([1])

2 Especialistas das atividades intelectuais e cientificas
21 Especialistas das ciéncias e engenharia
214 Engenheiros (excluindo de electrotecnologia)
2145 Engenheiros quimicos
Engenheiro quimico/Engenheira quimica

Engenheiro  técnico  alimentar/Engenheira  técnica
alimentar

10.°

Segundo ainda esta entidade os Engenheiros Técnicos Alimentares tém as seguintes
Aptiddes/competéncias essenciais ([2]):

Acompanhar as condicdes de transformacgdo
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Acompanhar as inovacoes na industria alimentar

Acompanhar as inovagoes utilizadas na industria alimentar

Acompanhar as tendéncias em matéria de produtos alimentares

Analisar amostras de alimentos e bebidas

Analisar os requisitos de embalagem

Aplicar BPF (Boas Prdticas de Fabrico)
Aplicar o sistema HACCP

Aplicar os principios da tecnologia alimentar

Assegurar a seguranca piiblica
Avaliar a aplicagdo do sistema HACCP nas instalacdes

Avaliar a documentagdo dos ingredientes fornecidos

Conduzir a otimizagdo dos processos

Desenvolver processos de produgdo de alimentos
Efetuar andlises de risco dos alimentos

Envidar esfor¢os para a melhoria nutricional da producdo alimentar

Fazer o acompanhamento dos resultados laboratoriais

Gerir a utilizacdo de aditivos no fabrico de alimentos

Gerir o laboratdrio de fabrico de alimentos

Gerir os produtos rejeitados

Identificar os fatores gue provocam alteracbes nos géneros alimenticios
durante a armazenagem

Interpretar os dados no fabrico de alimentos

Ler desenhos técnicos

Melhorar os processos quimicos

Preparar dados visuais

Recolher amostras para andlise
Redigir relatdrios relacionados com o irabalho

Respeitar os requisitos aplicdveis ao fabrico de alimentos e bebidas

Traduzir em termos pragmdticos as inovacdes quimicas

Utilizar novas tecnologias na indistria alimentar

11.°

Para além destas tém ainda as seguintes Aptiddes/competéncias opcionais ([3]):
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Adaptar os niveis de produgéo

Ajustar os hordrios de trabalho na produgdo

Analisar os processos de produgdo para os melhorar

Analisar tendéncias nas indiistrias alimentar e de bebidas
Aplicar métodos cientificos

Aplicar métodos estatisticos de controlo de processos

Assegurar o cumprimento da legislagdo ambiental na produgdo de alimentos
Avaliar a ergonomia do local de trabalho

Avaliar amostras de géneros alimenticios

Avaliar as caracteristicas de qualidade dos produtos alimentares
Avaliar as caracteristicas nutricionais dos géneros alimenticios
Avaliar o prazo de validade dos produtos alimentares

Conceber instalagdes de produgdo de alimentos

Configurar as unidades de produgdo para a indiistria alimentar
Controlar a armazenagem dos ingredientes

Controlar as operagdes de embalagem

Coordenar o langamento de novos produtos alimentares

Criar novas receitas

Defender questbes de interesse para os consumidores nas instalagdes de
produgdo

Desenvolver novos produtos alimentares

Desenvolver procedimentos operacionais normalizados na cadeia alimentar
Detetar microrganismos

Efetuar auditorias ambientais

Efetuar controlos de seguranga dos alimentos

Efetuar um controlo automatizado do processo

Estar atualizado/atualizada acerca da regulamentagdo aplicavel

Estar a vontade em ambientes ndo seguros

Fornecer conhecimentos especializados em matéria de rotulagem dos géneros
alimenticios

Garantir a preparagdo continua para as auditorias
Garantir a rotulagem correta das mercadorias

Garantir que o produto acabado cumpre os requisitos aplicdveis
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Gerir as comunicagdes com os organismos governamentais relacionados com a
industria alimentar

Gerir o ciclo de desenvolvimento das embalagens desde o conceito até ao
langamento

Gerir o desenvolvimento de experiéncias para o fabrico de produtos
Gerir o sistema de gestdo ambiental

Identificar perigos no local de trabalho

Inspecionar os sistemas de silos

Investigar novos ingredientes

Investigar novos métodos culindarios

Manter os stocks no laboratorio alimentar

Minimizar o desperdicio de recursos

Monitorizar a linha de produgdo

Organizar os turnos dos trabalhadores

Participar no desenvolvimento de novos produtos alimentares

Participar, na qualidade de observador, em diferentes tipos de auditorias no
setor alimentar

Proporcionar formagdo em matéria de supervisdo geral da gestao de qualidade
Realizar a andlise fisico-quimica dos géneros alimenticios
Realizar a avaliagdo organoléptica

Realizar andlise microbioldgica na cadeia alimentar

Realizar auditorias de qualidade

Realizar agdes de formagdo sobre questdes ambientais

Realizar experiéncias quimicas

Recolher observagdes sobre os produtos

Seguir os manuais de laboratdrio

Selecionar embalagens adequadas para os produtos alimentares
Verificar a qualidade das matérias-primas aquando da recegdo

Verificar a qualidade dos produtos na linha de produgédo

12.°

Ainda sobre a caraterizagio das fungdes do posto de trabalho, correspondem a aplicagdo
de referenciais normativos de higiene e seguranga alimentar a que estdio sujeitos o0s
géneros alimenticios, conforme estatuido no Regulamento (CE) n.° 178/2002, do
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Parlamento Europeu e do Conselho, de 28 de janeiro de 2002, que determina os
principios e normas gerais da legislagio alimentar e estabelece procedimentos em
matéria de seguranca dos géneros alimenticios e no Regulamento (CE) n.° 852/2004, do
Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de abril de 2004, relativo a higiene dos
géneros alimenticios.

13:2

As aplicages praticas destes referenciais normativos obrigam nomeadamente a
implementagdo do Sistema HACCP sigla internacionalmente reconhecida para Hazard
Analysis and Critical Control Point ou Anélise de Perigos e Controlo de Pontos Criticos
e cujo sistema & baseado na aplicagfio de principios técnicos e cientificos na produgio e
manipulagdo dos géneros alimenticios, encontra-se esta agdo identificada nas diversas
na caraterizagfio destes postos de trabalho em analise;

14.°

Mais, de acordo com o Codex Alimentarius, “o HACCP é uma ferramenta que permite
avaliar os perigos e estabelecer sistemas de controle focados na prevengdo ao invés da
andlise do produto final. Todo sistema HACCP é passivel de ser adaptado as
mudangas, tais como atualizagdo no projeto dos equipamentos, nos procedimentos de
processamento ou no desenvolvimento tecnoldgico”. Refere ainda que o “sistema, que
tem fundamentos cientificos e cardter sistemdtico, permite identificar perigos
especificos e medidas para seu controle, com a finalidade de garantir a seguranga dos
alimentos in (Sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (HACCP) e
Guia para sua Aplicacdo, publicado no Anexo & CAC/RCP 1-1969, Rev. 4 (2003)
péagina 36).

52

Por tudo isto, ndo restam dividas que a implementagiio de sistemas de HACCP exige a
aplicagdo das ciéncias e técnicas da drea da Engenharia Alimentar, nas atividades de
investigagdo, concegdo, estudo, projeto, fabrico, produgio, fiscalizagdo e controlo de qualidade,
e seguranga alimentar, incluindo a coordenagdo e gestiio, dessas atividades e outras com elas
relacionadas.

16.°

Alias, importa sublinhar que a importancia da implementacdo de Seguranga Alimentar advém
da existéncia de processos de transformagdo, producio e manipulagdo ao nivel dos géneros
alimenticios e bebidas, a¢des essas contempladas no disposto dos diversos Atos de Engenharia,
onde a Engenharia Alimentar ¢ parte integrante e fundamental.
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17.°

Nio restam por isso dividas que os postos de trabalho e a as fungdes descritas no procedimento
em andlise abriga a aplicagdo pratica dos referenciais normativos indicados no ponto 6, que
obrigam a implementagdo do Sistema HACCP.

18.°

Acresce ainda o facto que, relativamente as fungdes descritas no procedimento em anélise, estes
estdio enquadrados no disposto Regulamento dos Atos de Engenharia dos Engenheiros Técnicos,
aprovados pelo Regulamento n.° 960/2019 de 17 de dezembro de 2019 publicado em Didrio da
Repiblica, 2." série — N.° 242 — 17 de dezembro de 19), mais concretamente nos seguintes
pontos:

3.1.8 — Concegdo dos sistemas de gestdo da qualidade, higiene e seguranca
alimentares,

3.1.9 — Planos de seguranga e saiide

3.1.10 — Coordenagdo de seguranga e saiide

3.2 — Auditoria, consultadoria e formagdo na drea alimentar

3.2.1 — Auditoria e consultadoria no ambito de processos e modelos de fabrico e
controlo da qualidade

3.2.2 — Otimizagdo de processos de fabrico e de formulagdes

3.2.3 — Valorizagdo de subprodutos

3.2.4 — Diagnostico de problemas e proposta de solugdes

3.2.5 — Diagnostico de necessidades de formagdo e elaboragdo dos respetivos planos

3.2.6 — Formagdo de técnicos Implementagdo de sistemas de gestdo da qualidade
3.2.7 — Auditorias a sistemas de gestdo da qualidade das empresas (%)

3.2.8 — Auditorias a sistemas de gestdo da qualidade de laboratorios (*)

3.2.9 — Auditorias externas a sistemas de gestdo da qualidade (*)

3.2.10 — Implementagdo de sistemas de seguranga alimentar (HACCP),
3.2.11 — Auditorias a sistemas de seguranga alimentar (HACCP)
3.2.12 — Auditorias externas a sistemas de seguranga alimentar (HACCP)

(*) Entende-se por gestdo da qualidade a implementagio de sistemas ou modelos
auditaveis destinados a garantir a melhoria da qualidade técnica dos servigos e das
unidades comerciais e industriais, restauragdo e outras empresas de algum modo ligadas
aos produtos alimentares, envolvendo as normas e leis especificas para o setor
alimentar. Neste sentido, incluem-se sistemas de autocontrolo, analise de perigos e
controlo de pontos criticos, legislagdo relativa a rastreabilidade de produtos alimentares,
a alimentos geneticamente modificados e irradiados, e outras leis ou normas que
venham a ser regulamentadas para o setor. Entende -se também que a capacidade para
perspetivar, conceber e integrar estes sistemas deve alicer¢ar-se em solida experiéncia
profissional em empresa, conforme o expresso no Regulamento dos Atos de Engenharia
dos Engenheiros Técnicos.
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19.°

Em Portugal, os Engenheiros Técnicos sdo representados pela Ordem dos Engenheiros Técnicos
a quem compete, nos termos da lei vigente, atribuir a inscrigdo efetiva como membro
permitindo assim a utilizagdo do respetivo titulo profissional de Engenheiro Técnico.

Nestes termos, e em conclusdo, encontra-se o presente concurso
ptiblico viciado por ilegalidade, em razdo da sua desconformidade
com a ordem juridica.

Assim, requer-se a V. Exa. que, ponderados os argumentos da
Reclamante, se digne a:

a) Revogar o presente concurso, substituindo-o por outro
de modo a incluir a candidatura dos Engenheiros
Técnicos com inscrigdo em vigor na Ordem dos
Engenheiros Técnicos, por preencherem os requisitos
necessdrios para o desempenho das fungdes
subjacentes as vagas e prioridades estabelecidas pelo
CONCUIso;

b) Suspender o presente concurso, ao abrigo do n.° 2 do
artigo 189° do CPA, por se considerar que a sua
execugdo imediata serda causadora de prejuizos
irreparaveis, ou de dificil reparago para a classe dos
engenheiros técnicos e a suspensdo ndo causa prejuizo
de maior gravidade para o interesse publico.

Pela Reclamante

o Fu e /}WL—‘R

Augusto Ferreira Guedes

Bastondrio
Engenheiro Técnico Civil
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